Hozz&valdk:

60 dkg sGtemeényliszt

25 dkg margarin

20 dkg sutécukor

3 db tojds

1 tasak vaniliacukor

1 tedskandl szodabikarbdna
Csipet s6

20 dkg aszalt gyimalcs

5 dkg mazsola

2 evékandl durvdra vagott dié
2 evékandl apréra vagott csoki

Elkészités:
A margarint, a cukrot, a vanilidt, és a tojdsokat a robotgéppel habosra

keverjuk.

A liszthez hozzdvegyitem a szédabikarbondt, a sét, a felapritott aszalt
gyUmoélcsot, a durvara vagott didt, és a csoki darabkdakat. A habos
masszdhoz hozzdadom a lisztes keveréket, és fakandllal egyenletesen
Osszekeverem az egészet.

A tésztabdl didnyi golydkat formdlok, és margarinnal kikent tepsibe rakom,
majd villaval lelapitom. Egymds kdzt hagyok egy kis helyet, mert sUtés kdzben
ndvekedni fog.

( Azért kell margarinnal vagy vajjal kenni a tepsi aljat, mert a suteményink
alja ettdl szebb szinU lesz, mintha étolajjal kennénk ki. Ez mindenféle sitemény
esetében vegyUk figyelembe.) Ebbdl az adagbdl 40 darab lesz.

A sUtét 180 Ce-ra elémelegitem, és szép rézsaszinUre sGtdm a kekszeket.

Fém dobozokba rakva sokdig eldll. A dobozban elrakdsndl minden sor k6zé
tegyUnk zsirpapirt.

Ez a keksz a kedvencem.




