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Szilvalekvar

Hozzavalok:
3 kg megtisztitott kimagozott szilva
Kilonként 20-30 dkg cukor (izlés szerint)

Készités:

A kimagozott szilvat bot mixerrel 6sszetorjuk,
hozzakeverjuk a cukrot, és beledntjiik egy nagy magas oldalu tepsibe, vagy
olyan edénybe, amelynek a fogdja nem miianyag.

A sit6t el6melegitjiik 150 C°-ra és berakjuk a cukros szilva keveréket és
elkezdjik sttni. Legalabb

3 6ran at kell sitni. K6zben nem kell megkeverni. 2 éra leteltével a stit6ajtot
egy résnyire ki lehet nyitni, hogy a para, ami keletkezik a stitésnél az
gyorsabban elparologjon. Ha keményebb lekvart szeretnénk késziteni, akkor
tovabb kell sttni. (Sitemények készitésénél a kiflikbe, lekvaros taskakba kell a
keményebb lekvar.)

A sUtési id6 elteltével dvatosan kivesszik a lekvarral telt tepsit a sit6bél, és
alaposan Osszekeverjiik egy fakanallal. Az el6készitett Gvegekbe belerakjuk a
lekvart, és egy késhegynyi tartdsitd szert szérunk a tetejére. Rahelyezzik az
Uveg fedeleket, szorosan racsavarjuk, és mehet a szaraz dunsztba.

Par nap elteltével vesszik ki a dunsztbdl és a végleges helyére rakjuk, de el6tte
az Uvegre rarakjuk a cimkéket.

Megjegyzés:
Ezt a mennyiséget ajanlatos egyszerre késziteni, ha mégis tobbet szeretnénk,
akkor minden kild szilvanal egy 6raval emeljiik a sttési id6t.
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